CoNexA0sao \)ﬂ & \  Massa com IVellio 4 Tomate

JWM paia o molllo
Azeite

Ao espremidls -6 dentes
Cebola batidinbia -

Zm&z&oﬁag@ 1 cenowia, 4 tamos
/Q%aﬁé{é lowo. - 1 amarrado

a;cézaf@o{étamaf@1 lata

y@oica/& - 2 colheres
5@5@#0@@4@‘@ m@@m@é@ - a gosto

(/ZML‘@S’/DM 3 latas
TVinke tinte ow Brance - 200 ml

JWM/DM@ a Came

Azeite

Ao -6 dentes

Cebola -2 unidades

Cane moida (patinfio) -1 quio
Sall- agosto

IMNalho ingles Stiogo

:74/0(/50/&@: Sandra Assumpgéo

23 de margo de 2012

Chliccria /aémq’m%@ -1pé

Vemilhio fresco -2 coheres

Fimenta ded-de-moca /aémo/m%a/;- 2 unidades
Azeitonas pretas picadas - 50 gramas
Azcitonas verdls picadhs - 50 gramas
Camesio waladb -3 colheres

Ores cozidbs picadbs em dadintios -4

IModb a prepato

_Z, Cozinhe em agua com sal 1 kg da massa de sua preferéncia (penne, rigatone, farfale).

2. Disponha num recipiente refratario.

.3, Misture a carne com chicoéria e bastante molho e cubra a massa abundantemente.

4. Polvilhe parmesao e leve ao forno bem quente por 5 minutos (cuidado para nao secar o molho).

5. Sirva em seguida.

www.conexaosabor.com.br

contato@conexaosabor.com.br



