CONEXSOSCIOOH }‘u I% .’

ijmf@;

/W@mfay@ semm sal - 8 colheres de sal
/WWL’?@ - 1 xicara

Agdicar mascare - 1 xicara

Ameixas founes cortadbs com casca em

/MWW}[M 2

s WGM,;) - 1 xicara e meia y{é&(f&m Sandra Assumpc&o

Ore -1 25 de novembro de 2011
Clara At orve - 1
?@5/9@ o W - 1 colher de sopa IMNodb oo prepato
Farinkia 0{é f/%?a - 1 xicara e meia

- B 1. pré aquegca o forno a 180 graus. Unte a
teunento e po. - 1 colher de sopa forma com manteiga. Cubra o fundo da ban-
deja com papel impermeavel e unte com mais

5@5 - 1/2 colher de cha ) ) )
manteiga em temperatura ambiente. Polvilhe

Ja?a/zée - 1 pote 1/2 xicara de agucar mascavo no fundo da
) forma. Cubra o fundo da forma com as ameixas
a;cﬁm/éa e baunillia - 1 colher de cha e blueberry, preenchendo todos os espagos.

2, Numa vasilha média, misture a farinha, o fermento e o sal.

3, Bata numa batedeira por trés minutos, 8 colheres de manteiga e 1/2 xicara de agucar mascavo. Junte o ovo e a clara, e
também, as raspas de laranja.

4, Com a batedeira em velocidade média, junte as misturas de farinhas com a mistura da batedeira. Adicione o iogurte e a
baunilha.

5 . Transfira esta mistura para a forma, e bata a forma na mesa para acomodar a massa.
6, Asse por 45 minutos e deixe esfriar por 1 hora.

7. Desenforme depois de frio.
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