CONEXTOSTOr |’m.é’ BGacalliaw com batatas ao museo

Tngredentes para bacallian
Bacalliaw dessalyade -720 gramas
Azeite extrartigem - 2 itros
lemilhio -4 ramos

Lowra - 4folnas

94,@&6{'4@ - 4 ramos

174%@ serm caSca - 4 dentes

:74@60/;@: Sandra Assumpg&o

07 de janeiro de 2012

Tngredientes para as batatas Ao picad -2 dentes

IMini batatas - 800 gramas Fusmenta decs b moga picadta -1
Azeite extranigem - 100m Fussas pletas- 200 gramas

Bacon fatiadt - 100 gramas Salba picad-1 punhado

Cebolus fatiadas -2 Sal gros50-- a gosto

Moo 4 prepato

Espalhe sal grosso em um tabuleiro médio. Ponha as mini batatas cruas, com casca e tudo, por cima do sal grosso. Leve o
tabuleiro ao forno por 30 ou 40 minutos a 180°C. Deixe esfriar. Retire as batatas do tabuleiro e, com as maos, bata até amassa-
-las. Ponha azeite em uma frigideira e frite as batatas até ficarem crocantes. Junte as cebolas, o alho, a pimenta dedo de mocga,
0 chorizo e as passas. Acrescente a salsa.

Coloque as batatas temperadas no prato e disponha o bacalhau em cima delas. Regue com o azeite do cozimento do baca-
Ihau. Decore com o alho com casca, tomilho, louro e alecrim.
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