CONEXA0SCoo! Il“ Ié”

]WM

Fottuccine -1 pacote de 500 gramas
Allios-pornds picadbs em rodblas -2
Manteiga sem sall -2 coheres

Caldo 46 galinfia - 1 xicara

Chreme b leite - 1 xicara e meia
Ewilhas W&w/w; - 1 xicara
Ewillias tortas cortadas em tikas - 350 gramas
Ryspas d bumdio. feesco - 2 colner de cha
Pumesiio aladl fino - 112 xicara
Sale lbémenm - a gosto
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,Z . Refogue o alho-porr6 na manteiga com a frigideira em fogo baixo, mexendo sempre, até ficar macio.

2, Junte as ervilhas tortas picadas. Adicione o creme de leite, o caldo de galinha e cozinhe, sem tampa, cerca de 5 minutos.

3, Junte as ervilhas congeladas ( previamente descongeladas). Tempere com sal e pimenta.

4, Adicione raspas de limdo. Cozinhe o macarrdo em bastante agua fervente com sal.

5 . Escorra a massa, vire sobre o0 molho, mexendo para misturar. Salpique a salsa e 0 parmesao em cima e mexa novamente.

Vire numa travessa aquecida e sirva.
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