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Ovos -3

:7@0%&/2 %M&fu - 3 xicaras

% - 1 xicara menos um dedo
Farinka &{é f/yﬁa - 2 xicaras de cha
%Dm/zgmt@ - 1 colher de cha rasa

5&/ - 1/4 colher de cha

Maga gala, fugi, sem casca picadas em
mﬁo&na?o/nwoétoxlbe%m@s-4

xicaras

NOMPW - 1 xicara de cha

IModo 4 prepato

] . Bater bem as gemas, depois colocar o aglcar.
2 . Bater.

3, Acrescente o 6leo.

4. Desligar a batedeira e juntar a farinha, bicabornato, canela, sal.

5 . Misturar bem fica pesado ao mexer.

6. Acrescentar as nozes e as claras em neve; por ultimo as magas.
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7 Forma de buraco untada de manteiga e polvilhada de farinha; forno pré-aquecido por 45 minutos.

8 . Desenformar morno e polvilhar aglicar com canela.
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