
Canjica da Cleusa

Ingredientes
Canjica - 500 gramas

Amendoim - 300 gramas

Coco grande ralado  - 1

Chocolate ao leite - Meia barra

Leite condensado - 1 lata

Leite - o quanto baste
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Modo de preparo

1. Cozinhe a canjica somente na água, depois de cozida deixe mais vinte minutos fervendo no leite de vaca 

2. Coloque um lata de leite condensado o chocolate e amendoim derretido no leite para não empelotar, adicione o coco. 

3. Deixe ferver mais um pouco mexendo sempre para não agarrar. 

4. Verifique o açúcar e sirva em seguida. 
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