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Farinkia 6{é mc?a - 1 xicara e meia
Ferumento @m/PCZ - 2 colheres de cha

Sal - 112 colher de cha

JWW - 1 xicara

y%goicwz - 1 xicara

Oves médios - 4

QM/DM e limdio. - 2 colheres de cha ( aprox. 2

limdes)

Extrato db baunillia- 112 colner de cha
%- 1/2 xicara

/W,{/m&/; 1 e 1/2 xicara ( frescos ou congelados)
Swma qé W@/Mc@ 1/3 de xicara

Q@W- 4 colneres 7%0{1,‘0/2@ Sheila Fagundes
Ma&é@ @m//boi- Opcional 2 de agosto 2013

IMeodo 4 prepato

], Pré-aqueca o forno a 180.
2, Unte uma forma de bolo inglés com manteiga e polvilhe com farinha.
3. Peneire 1 1/2 xicara de farinha o fermento e sal numa panela e reserve.

4, Em outra vasilha, misture iogurte, o agucar, ovos, raspa de limao, baunilha e 6leo, e vai-se misturando devagar os ingre-
dientes secos; adicione os mirtilos misturados com a 1 colher de sopa de farinha.

5 . Despeje a massa na forma e leve ao forno 50 minutos, ou até o centro do bolo estiver cozido.

6. Deixe o bolo esfriar na forma por 10 minutos, sobre uma grelha. Enquanto isso faca a calda, leve ao fogo médio num
panelinha o aglcar e o sumo de limao ate o agucar estar dissolvido, deixe entdo por mais 3 minutos. Reserve.

7, Use um garfo ou palito para furar o bolo no topo e dos lados enquanto ainda estiver morno. Derrame entéo a calda sobre
ele aos poucos para que absorva bem.
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