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Gaiabas qrandes -6
Agua1iio

Agiicar - 1 xicara

Leite condensad- 1 1ata
Creme 42 /@oé@/fwfco/ - 1 xicara
Suco d liméo siciliana - 2 Awtora: sandra Assumpgio
@@/5/&&/5 e bimdo siciliano 9 de novembro de 2012

IMode a prepato

Descasque as goiabas, corte-as ao meio e reserve a polpa. Coloque-as numa panela de boca larga com a agua e o agulcar.
Deixe ferver até cozinhar. Reserve na geladeira.

Creme ozé W@
,Z, Passe a polpa por uma peneira e coloque numa panela.

2 . Junte um pouco da calda do doce, leve para ferver até obter um creme ndao muito grosso. Leve para gelar.

_Z, Misture o suco de limdo com o leite condensado.

2. Bata o creme de leite em chantilly e misture ao creme de limdo. Deixe gelar.
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j. Cologue uma metade da goiaba num prato. Recheie com o creme de liméao.
2 . Espalhe raspas de limé&o sobre o creme. Contorne com o creme de goiaba.
3, Enfeite com folhas de hortela.

4. Sirva bem gelado.
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