
Creme gelado com 
calda de chocolate

Ingredientes
Leite condensado - 1 lata

Creme de leite sem o soro  - 1 lata

Gelatina branca dissolvida no leite - 6 
folhas
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Ingredientes para o creme

Leite condensado - 1 lata

Creme de leite - 1 lata

Chocolate  em pó do frade  - 4 colheres de sopa

Modo de preparo do creme

1. Bater no dia  na batedeira e por para gelar.

2. Servir separado.

3. Se quiser pode colocar nozes picadas.

4. Reserve.

Modo de preparo

1. Bater tudo no liquidificador. 

2. Colocar numa forma buraco ou de pão 18 cm forrada com filme. 

3. Levar ao freezer de véspera.

4. Fica igual sorvete. 
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