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/’Vlagfa//bem@ - 1/2 quilo (cerca de 2 xicaras e meia)
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1 copo e meio

ngya talad grosseitamente - 1 xicara
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4 de janeiro de 2013
e@ga&w%@ - picada para enfeitar

IMeodo 4 prepaio

j. Cozinhe a massa em agua salgada quente.

2. Pré-aqueca o forno a 200 ° C.

]WLM /m/m/ o mollo
@M@éﬁ%@W%’,péMag-z
/Méeé?a - 2 colheres de sopa
e%wme&& /@WM - 3 xicaras e meia

Farinka qé ﬁu?a - 1 colher de sopa

&;a‘/mm q@ toymale - 2 colheres de sopa

fgb’é@ - 2 xicaras

Noz-ma&mng m&q& na Aok - 114 colher de cha
Flmenta qﬁ Zeino

Sal

@ze/ﬁa/m 0/@ mollio.

_Z, Passe o alho na manteiga por dois minutos.
2. Adicione os cogumelos e sal a gosto e cozinhe em fogo moderado, mexendo sempre, até que os cogumelos estejam macios.

3, Adicione a farinha e cozinhe, mexendo, por 2 minutos.
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4. Adicione a massa de tomate, o leite, a noz-moscada, sal e pimenta a gosto e deixe ferver, mexendo.
5, Ferva o molho, mexendo, 30 segundos.
6, Despeje o molho uniformemente sobre a massa.

7 Sobre 0 molho coloque os tomates, as abobrinhas, o manjericao, a salsa e o queijo parmesao.

Ingredientes da cobertuwra
IMigallias d pio finas frescas- 112 xicara
Azeite b olivia- 1 colher de sopa

Mod d prepato db cobertuwia

_Z, Em uma tigela pequena com um garfo misture as migalhas de pao e 6leo, até as migalhas ficarem uniformemente umedeci-
das.

2. Polvilhe cobertura sobre a massa e asse em forno médio de 30 minutos.
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