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@Vog’ - 110 gramas

% &1@ mw% - 30 gramas
y@m - 120 gramas

ﬁa’t@ - 70 gramas
ﬁaa/zgm - 45 gramas
Farinhia - 200 gramas
Cacaw mlbd - 60 gramas
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y@oicm- 100 gramas
Z?m%@- meia fava

%D@MM/S ma/wzw.f 100 gramas
ﬁ@étf@ - 100 gramas
ﬁe&t@ b coco.- 200 gramas

IModb dt prepato das tefas

Misture os ovos com o 6leo, 0 agucar, o leite e o Bourbon. Acrescente a farinha, o sal, o cacau e o fermento peneirados. In-
corpore o chocolate derretido e deixe gelar por uma noite. Faga bolinhas com as trufas e frite em 6leo a 175 graus na hora de
servir.

Liquidifique os leites com a baunilha raspada, as bananas e leve ao fogo. Mantenha quente. Faga um caramelo a seco com o
agucar e deglace com o creme. Cozinhe até dissolver todos os grumos e reserve.
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