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Chliocolate mlbd - 2 xicaras de cha

:7@46&/2 - 1 xicara e meia de cha
% - 1 xicara de cha

Farinkia &fé z‘/u?a - 2 xicaras de cha

Oves -3 ey
74?% /%Vemf@ - 1 xicara de cha %mm
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laras -
Femento em pa W 1 colher de sopa 13 de outubro de 2014

IModb ae prepato

,Z . Colocar o chocolate,o acUcar, o 6leo, a farinha e os ovos na batedeira e bater bem.

2, Adicionar a agua fervendo e continuar batendo.

3. Por ultimo colocar o pé Royal. Mexer delicadamente.

4‘ Coloque em uma forma ou tabuleiro untado e polvilhado com farinha.

5 . Leve ao forno moderado por 30 minutos.

6. Regue ainda quente, para ficar molhadinho com 150ml de leite quente com chocolate.

7 E bom furar com um garfo para o leite entrar no bolo.

]Wmt@y pata cobeituwia

y@oicm - 3 colheres
Chiecolate - 3 colheres

/Vla,nteé?@ - 2 colheres

,@e&é@ -1 colher

Mot o prepato di cobertuia
_Z . Leve ao fogo e deixe ferver, mexendo sempre.

2. Retire do fogo, bata e espalhe em cima do bolo.
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