
Pera rápida

Ingredientes
Peras partidas ao meio - 4

Suco de limão - 2 colheres de sopa

Vinho branco - 4 colheres de sopa

Água - 1/2 xícara

Açúcar - 1 colher de sopa

Ingredientes do recheio
Ameixas sem caroço picadas - 4

Damascos secos picados - 4

Passas brancas - 1 colher de sopa
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Modo de preparo

1. Descasque as peras, retire o miolo e parta ao meio.

2. Regue com o suco de limão e reserve.

3. Misture os ingredientes do recheio e preencha a cavidade das peras.

4. Coloque uma ao lado da outra em uma panela.

5. Misture o vinho com água e a colher de açúcar.
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