
Mix de castanhas oriental

Ingredientes
Sementes vaiadas - 500 gramas

Açúcar - 1 colher

Curry em pó - 4 colheres de sopa

Páprica - 1 colher de café

Sal - 1 pitada
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Modo de preparo

1. Colocar na panela anti aderente todos os ingredientes em fogo forte. 

2. Quando o açúcar começar a caramelar, tirar do fogo e passar para um tabuleiro e espalhar com uma colher de pau. 

3. Salpicar mais curry se desejar.
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