
Ingredientes
Doce de leite argentino - 400 gramas

Chocolate meio amargo picado - 100 gramas

Manteiga sem sal - 1 colher de sopa

Canela em pó - 1/2 colher de chá

Biscoito de maizena esfarelado com as mãos - 150 gramas

Instruções
Levar ao fogo até ponto de cortar, acrescentando por último os biscoitos e a canela.

Colocar num tabuleiro pequeno, 15x15 forrado com papel manteiga.

Levar a geladeira para esfriar.

Cortar os quadrados e passar no açúcar de confeiteiro.
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