
Ingredientes
Manteiga - 200 gramas

Farinha de trigo - 2 xícaras

Açúcar - 2 xícaras

Ovos - 4

Vinho do porto - 3/4 de xícara

Conhaque - 3/4 de xícara

Fermento em pó - 1 colher de sobremesa

Passas passadas na farinha

Instruções
Bater a manteiga como açúcar bem.

Adicionar as gemas e a farinha, intercalando com a bebida.

Acrescentar à mistura as claras batidas em neve.

En seguida o pó royal e as passas.

Forma untada, polvilhada de furo no meio.

Forno pré-aquecido.
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